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Höhe InhaltTyp Durch-
messer

Kochtopf halbhoch ø 28.0 cm 21.0 cm 8.4 Liter
Kochtopf halbhoch ø 26.0 cm 17.0 cm 6.6 Liter
Kochtopf halbhoch ø 24.0 cm 14.0 cm 5.2 Liter
Kochtopf halbhoch ø 22.0 cm 13.0 cm 4.0 Liter
Kochtopf halbhoch ø 20.0 cm 12.0 cm 3.0 Liter
Kochtopf halbhoch ø 18.0 cm 11.0 cm 2.2 Liter
Kochtopf halbhoch ø 16.0 cm 10.0 cm 1.5 Liter

Kochtopf hoch ø 24.0 cm 18.0 cm 8.0 Liter
Kochtopf hoch ø 20.0 cm 16.0 cm 5.0 Liter

Stielkasserolle halbhoch ø 20.0 cm 10.0 cm 3.0 Liter
Stielkasserolle halbhoch ø 18.0 cm 9.0 cm 2.2 Liter
Stielkasserolle halbhoch ø 16.0 cm 8.0 cm 1.5 Liter

Stielkasserolle nieder ø 28.0 cm 7.4 cm 4.0 Liter
Stielkasserolle nieder ø 24.0 cm 5.8 cm 2.5 Liter

Sauteuse ø 24.0 cm 9.1 cm 3.4 Liter
Sauteuse ø 22.0 cm 8.0 cm 2.7 Liter
Sauteuse ø 20.0 cm 7.5 cm 2.0 Liter

Sandwich-Cookware Mehrschicht-Cookware Highperformance-Cookware

Kombination von drei Legierungen

Bratpfanne ø 28.0 cm 5.0 cm
Bratpfanne ø 24.0 cm 5.0 cm

Perfekte Wärmeaufnahme

Deckel

Die Pfannen sind mit dem neuen 7-schichtigen Boden ausge-

stattet. Eine dicke Scheibe aus reinem Kupfer sorgt für eine

optimale Wärmeleitung. Dieser revolutionäre Boden ist an der

Seitenwand hochgezogen und angeschweisst. Dies gewährleis-

tet eine optimale Abdichtung, vereinfacht die Pflege und ver-

bessert die Hygiene. Der Durchmesser des Bodens entspricht

genau dem Durchmesser des Kochtopfes, deshalb ist die Wär-

meaufnahme und die Wärmeleitung wesentlich besser.

Edelstahl

Kupferschicht (2 mm) mit gleichem 
Durchmesser wie der Topf

an der Seitenwand hermetisch 
zugeschweisst

Silber als Top-Wärmeleiter

Mehrschichtenmaterial mit Schüttrand


